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Luf tschleieran.lage an Bratanlagen , beweglicnen 
IrabiBstanden, Schauvitrinen, Fischvericauf sstanaen 
usw. mit bestandiger Luf tumf iihrung bei gleichzei- 
tiger Luf treinigung. 

Die Neuerung hat sich zur Aufgabe gestellt, daB 
die in Bratanlagen oder Fischverkauf ss tanden und 
Schauvitrinen verarbeiteten oder zur Schau ge- 
stellten Nahrungsmittel vor Verunreinigungen aus 
der Uragebungsluft geschiitzt werden. Die Nanrungs- 
mittel sollen freigehal ten werden vcn Staub, 
Hustenbazillen, Zigaretten- und Zigarrenqualra, 
SchweiBbakterien usw« Diese Verunreinigungen ge- 
langen entweder direkt auf die Nahrungsmittel 
oder werden diesen mit der angesaugten Lui't der 
Absauganlage. zugefuhrt. 

Weiter bezweckt die Neuerung, die beiin Bratvor- 
gang (Fisch, Wurst, PGmmes frites, Schaschlik 
usw.) als auch beira Kuhlvorgang von Fisch entste- 
henden Wra»en und Geriiche auf mcglichst kleinera 
Raum einzuschlieBen oder von der Umgebung abzu- ' 
trennen, so daB die Absauganlage nur nuch ein 
ganz kleines Wrasen- oder geruchsgeladenes Luft- 
volumen absaugen muss. 

Bekannt sind ImbiBstande mit Brat- und Gri.Uplat- 
ten, Schaschlikpfannen, Fischbrateinrichtungen, 
Fritliren fur Pommes-frites-Herstellung usw,, in 
Einzel- oder Kompaktbauweise und in Gestalt von 
'erkauf swagen, bei denen die Nahrungsmittel keinei 
Schutz vor Luf tverunreinigungen haben. Das gilt 
sowohl f iir die Dauer der Speisehvorbereitung als 
auch fur die Speisenf ertigstellung selbst. Schasci 
likspiefle liegen zum Bei spiel oft sehr lange unge- 
schiitzt in der Uragebungsluft, weil die Herstellunj 
der Spiefle und die Belegung der Sudpfanne rait die- 
sen, zeitraubend ist. - Andererseits muB man •rechtze; 
tig vorbereiten, um fur StoBzeiten verkaufsbere ti 

zu sein* ^ ^ rt f 
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Neuere Einrichtungen fcesitz|en Absoucanluger:, 
welche die Bratdunste, Gerliche odor Wrasen in 
Absaughauben auffangen und ubor ? e t tauscneiee- 
filter entweder direct ins Freie oder bei Gob.-u- 
den liber das Dach ins Freie ableit«n. Auch sind 
Absaugeinrichtungen beicaiint, bei weichen die ab- 
gesau^ten Wrasen durch geruchsbindende Filter 
gefiihrt werden, so dab sie als vorgereinigte 
Luf t wieder dem Raum zugefuhrt werden oder 
ins Freie abgeleitet werden kbnnen. 

Bei Standen mit Verkauf zur StraBe hin, bedient 
man sich aucii sogenannter Uberdruckanlagen, daii 
heiBt, dem ganzen Verkauf sraum wird uber ein Zu- 
satzgeblase mehr Luft zugefuhrt ais ein Absaug- 
geblfcse absaugen kann. Hierdurcn entsteht ein oe- 
standiger Luftstrom durch das Ausgabef enster zur 
3 trade hin f so daB keine Verunreinigungen durch 
dieses eindringen kbnnen. 

Alle bekannten Einrich tungen haben den Kachteil, 
daB die zu verarbeitenden Mahrungsmittel den 
Verunreinigungen der Umgebungsluf t ausgeset^t sind. 
Das wird auch dadurch nicht verbessert, daB eine 
Dunstabsaugung die Umgebungsluf t in Richtung auf 
die Kahrungsraittel ansaugt. In alien Fallen ist 
die gesamte Luft der Umgebung in Bewegung, was 
iramer zur Aufwirbelung der Luf tverunreinigung 
beitragt. Das trifft auch fur die Uberdruckanlage 
zu. In keiner der bekannten Anwendungsformen sind 
die Nahrungsmittel von der Umgebungsluf t abge-trenr 

Auch sind in jedera Fall erhebiiche Kosten aufzu- 
bringen fur die zum Teil sehr aufwendigen Kanal- 
fiihrungen, Luftzu- und -ablei tungen, Filterein- 
richtungen, Zusatzgeblase nebst deren elektrischer 
Installation. 

i 
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In ien weitaus meisten Fallen sind die neutigen 
Anlagen auch neineswegs frei von Geruciisbelasti- 
Guncen. Alle Anlagen arbeiten so, dab aie Geruchc 
^unachst den gesamter: Umgebungsraura ausfiillen uncg 
dann wird dcr Raum durch groBe, leis tungsstarKe 
Geblase abgesaugt. j 

Erf indungsgemaB wird die gestellte Aufgabe da- 
durch gelbst, daB ein aus gereinigter Luft be- 
stehender, bestandig umlaufender Luftvorhang 
um die Brat-, Grillgerate oder Friteusen bezw. 
Fischkuhlwannen angeordnet wird, so daB die 
Nahrungsmittel in einem aus Konstruktionsteilen, 
wie Ruck- und Seitenwanden sowie den frontseitig 
angeordnetem Luftvorhang gebildetem Raura ver- 
arbeitet werden und somit von der Umgebungslult 
vollkommen abgetrennt sind, Der Luftvorhang ver- 
hindert das Vordringen von Luf tverunreinigungen 
zum Brat- oder Kuhlgut. Er verhindert ebenfalls 
das Austreten von Wrasen oder Geruchen in den 
Uragebungsraura, so daB diese auf sehr kleinem 
Raum eingeschlossen bleiben. Sie werden gemeinsa; 
mit dera Luf tvo lumen des Luf tvor hangs in die Ab- 
saughaube geleitet, um doct in bekannter Weise ii 
Filtern entfettet, entwassert und gebunden zu 
werden, wahrend das so gereinigte Luftvorhang- 
Volu: men erneut in den Uralauf gebracht wird. Die 
Luftleistung des Gcblases betragt dabei nur noch 
einen Bruchteil einer normalen Absaugung. 

Eine beispielsweise Ausf uhrungsf orm ist darge- 
stellt 

auf Blatt 1: Ansicht, Grundrifl und Seitenansicht 

einer IrnbiBanlage 
auf Blatt 2: Querschnitt durch einen ImbiBwagen 
auf Blatt 5: Querschnitt durch einen Fischver- 

kauf swagen 
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Zu Blatt 1 und 2: 

In einer Bratanlage "1", den Bratplatten "2" und 
"6", den Arbeitsf lachen und "5" sowie einer 
Friteuse u 4" werden die entstehenden Fett- und 
geruchsgeladenen Wrasen von der Absaughaube ,, 9 M 
uber die Filter "8" und die Vliesfilter ^"IV 
sowie das Kohle filter "12" aufgefangen und das 
Vorhangvolumeii ilber den Kanal "13" dem Absaugge- 
blase "14" wieder zugefuhrt wird, um im gereinig- 
ten Zustand erneut den Weg uber den Blasbalken 
"7" in die Absaugung wieder enzutreten. Dabei 
wird das Bratgut durch den entstehenden Luft- 
schleier aus dem Dusenbalken "7" Xrontseits abge- 
schlossen, w&hrend die Ruckwand und die beiden 
Seitenwande die seitliche Begrenzung und die Brat 
platten sowie die Abaaughaube die untere und ober 
Begrenzung darstellen. 

Die Geruche und wrasen eind nunmehr vollkoramen 
eingeschiossen und konnen nicht mehr die Umge- 
bung ausfiixlen. Auch erfolgt beim Absaugen bezw. 
Arbeiten mit der Anla^e kein Ansaugen von Luf t 
aus dem Raum oder der Umgebung. Das bat zurFolge, 
daB bei der Aufstellung in geschlossenen Raumen 
die Ableitung einer groBen Raumluf t-Absaugmenge 
entsprechend einem etwa 25-fachen LuXtwechsel/h 
nunmehr eingespart werden kann. 

Auch kbnnen alle Ableitungen uber das Dach 
entfallen. Diese Ableitungen sind je nacfabauli- 
chen Gegebeibeiten unter Umst&nden sehr teuer 
und verhindern nicht die Geruchsbelastigung der 
Umgobung. Weil jedoch der Luitschleier die Wrasen 
auf einen sehr kleinen Raum begrenzt, Kann die 
Uraluftleistung des Geblases "1* n sehr klein gehal- 
ten werden,womit wiederura Kosten und Knergie 
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eingespart werden. 

Auf Blatt 3 ist die vergleichbare Einrichtung 
bei einem Fischverkaufss tand dargestellt. Auch 
hier fordert ein Sauggeblase Y15" uber einen Diisen- 
balken "16" einen Luf tschleier , der auf der gegen- 
uberliegenden Seite von einem Saugkasten "17" auf- 
genommen wird und durch den Kanal "18" einer schub- 
ladenartig ausgebildeten Filteranordnung "19" 
mit dera Faservliesf ilter "20" und dera Kohlefilter 
"21" zugeleitet wird. 
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Luf tschleieranlage an Bratanlagen, Fischverkauf s- 
st&nden, ImbiBs tanden, Schauvitrinen usw. , dadurch 
gekennzeichnet, daii 

1) Luf tverunreinigungen nicht raehr an das Brat- 
bezw. Kuhlgut gelangen konnen, 

2) nach Anspruch "1" ein Luftschleier aus gerei- 
nigter Luft mittels eines Sauggeblases aus einem 
Blasbalken M 7 n bestandig austritt und dadurch 
den Zutritt verunreinigter Luft zum Brat- oder 
KUhlgut verhindert bezw, das Brat- oder Kuhlgut 
dadurch von der Aussenluft abgeschlossen 1st, n 

3) nach Anspruch "1" und "2" der Luftschleier be- 
flt&ndig umgefiihrt wird und dabei von der Ansaug- 
haube oder dem. Saugkasten durch einen Filter- 
kasten gefiihrt und ilber einen Kanal dem Sauggeblas* 
wieder zugefiihrt wird, um in nunmehr gereinigtem 
Zustand imoer wieder den gleichen Weg anzutreten. I 

4) nach Anspruch "1" bis "5" der Luftschleier der- 1 
art angeordnet ist, daB das Brat- oder Kuhlgut im 3 
Verband mit der Konstruktion der Bratanlage bezw. 
des Verkaufsstandes ringsum umgeben und durch ihn 
frontseits abgeschlossen wird* 
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5) nach Anspruch "1" bi? ,f a« der kaur., -ic ;: v\»; 
den Wrasen bezw. den Geruchen ein^enoi:ir.eK wird, 
in jedem Falle sehr klein gehalten ist. 

6) .nach Anspruch "1 " bis "5" der Luftsc.leier 
in jeder beliebigen Lage anyeordnet werden kai.n, 
wobei die senkrecht aufsteigende Richtun^ bevor- 
zugt ist. 

.7) nach Anspruch "1" bis "6" das fur die irzeu- 
gung des Luftsculeiers benotigte Geblase ausser- 
ordentlich klein gehalten ist. 

8) nach Anspruch "1 M und "2" uic "4-" bis "7" 
dieser auch an heute tibiicnen Duns tabsauganlagen 
angebracht werden kann, wobei das gereinigte 
Lultvolumen des Schleiers bestandig mit abgesau^t 
und ins Freie geleitet wird. 
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